Hygienické zasady
pro provozovani stravovacich sluZzeb formou podavani obéerstveni v pojizdnych nebo
pfechodnych prostorach (stanky nebo mobilni zafizeni s kratkodobym provozem

zejména na akcich)

POZADAVKY NA PROVOZOVATELE, OSOBY CINNE VE STANCICH A MOBILNICH ZARIZENICH
Provozovatel kazdeho vySe uvedeného zafizeni je povinen pisemné oznamit pfislusnému organu
ochrany vefejného zdravi den zahajeni €innosti, a to nejpozdéji v den zahajeni &innosti, dale predmét
a rozsah &innosti a umisténi provozoven, vyznamnou zménu v pfedmétu nebo rozsahu &innosti
nejpozdéji v den této zmény, jakoz i den ukonéeni provozu stravovaci sluZby. Pravnicka osoba v
oznameni dale uvede obchodni firmu, sidlo a pravni formu; fyzicka osoba opravnéna k podnikani
podle zvlastnich pravnich predpist obchodni firmu a bydlisté.

Kazda osoba, ktera vykonava cinnosti epidemiologicky zavazné, kam patfi i prace v uvedenych
zafizenich, musi mit u sebe zdravotni pritkaz, uplatfiovat pfi &innosti ve stravovacich sluzbach
znalosti nutné k ochrané vefejného zdravi a dodrzovat zasady osobni a provozni hygieny (napi.
pouzivat Cisty a vhodny pracovni odév, dodrzovat vysoky stuperi osobni &istoty a gistoty rukou,
neprodlené hlasit provozovateli onemocnéni nebo jeho pfiznaky pokud jde o chorobu, ktera mize byt
pfenasena potravinami, omezit pfimy kontakt rukou s potravinou/pokrmem, dodrZovat zakaz koufeni,
udrzovat prodejni zafizeni a jeho okoli v pofadku, Cistoté a dobrém stavu po celou dobu provozu

apod.).

UMISTENI STANKU, MOBILNIHO ZARIZENi, UPRAVA POVRCHU

Stanky a mobilni zafizeni musi byt umistény, tak aby nedochazelo k riziku kontaminace zejména
zvifaty a $kidci. Povrchy pfichazejici do styku s potravinami musi byt udr?ovany v fadném stavu,
snadno Cistitelné a podle potfeby dezinfikovatelné. To vyzaduje pouziti hladkych, omyvatelnych,
korozivzdornych a zdravotné nezavadnych materiala,

POMOCNA A SANITARNI ZARIZENi

Pro pracovniky pfedmétnych zafizeni je nutné zajistit vhodné podminky pro odkladani odévu a
zachod v dostupné vzdalenosti. Splachovaci zachod musi byt vybaven alespor jednoduchym
zafizenim na myti a pfipadnou dezinfekci rukou (umyvadio). Rovnéz musi byt zajisténa umyvadla
k myti a pfipadné dezinfekci rukou v misté manipulace s nebalenymi potravinami tj. ve vlastnim stanku
nebo mobilnim zafizeni. Umyvadla musi byt vybavena prostfedky pro hygienické myti a osugovani
rukou — tekutym mydlem, je-li to nutné vhodnym dezinfekénim prostfedkem a jednorazovymi ruéniky.
Zachody pro potravinafe musi byt oddéleny od zachodl pro vefejnost. V kazdém zafizeni musi byt
vytvofeny podminky pro oddélené uloZeni tklidovych potieb a Eisticich prostredkil.

ZASOBOVANi VODOU
Ve vSech vySe uvedenych zafizenich se musi pouZivat vyhradné pitna voda. Pokud neni zafizeni

napojeno na zdroj pitné vody, musi se pouZivat pouze voda balena, a to i na vyrobu napoji v&.
teplych, vyrobu ledu, ohfev uzenin apod. DonaSena pitna voda nebo pitna voda ze zasobnikl se po
ohfevu smi pouzit pouze pro osobni a provozni hygienu. Rozvody vody a zasobniky musi byt z
materiali uréenych pro styk s pitnou vodou. Pitnou vodu v zasobnicich a vodu balenou je pfi
ichoveé nutné chranit pfed vy3$i teplotou, slune¢nim zafenim a dal§imi nezadoucimi vlivy.

HYGIENA PROVOZU, NAKLADANI S ODPADY

DlleZité je provadéni pravidelného uklidu. Musi byt provadéno priabézné &isténi a pravidelna
dezinfekce pracovnich nastroji a vybaveni. Pro tyto Ucely musi byt stanky vybaveny alespori
jednoduchym zafizenim na umyvani pracovniho nagini (diez). Ci§téni musi byt provadéno za
pouZiti dostate€ného mnozstvi pitné vody dle potfeby vyméfované. Odpovidajicim zplsobem musi
byt zajisténo takeé CiSténi potravin. K umyvani pracovnich nastroji a isténi potravin nelze pouzivat
zafizeni ur€ené k myti rukou. Ke vSem uvedenym zafizenim musi byt zajistén p¥ivod teplé a studené
pitné vody. Pitna voda mlze byt zabezpetovana pomoci zasobnikl &i jinym hygienicky vyhovujicim
zpUsobem, véetné jejiho ohfevu.

Tekuté a tuhé odpady musi byt odstrafiovany priibéZné a neskodné tak, aby nedochéazelo k jejich
hromadéni. Nadoby na odpad musi byt uzaviratelné a snadno Cistitelné.




SORTIMENT, ROZSAH CINNOSTI
Pokrmy lze vyrabét jen v takové skladbé, mnoZstvi a zpusobem, které odpovidaji vybaveni

stanki. Naroky na vybaveni stanku rostou s pestrosti sortimentu s rozsahem vykonavanych &innosti -
jiné pozadavky budou napfiklad pro zafizeni s prodejem potravin v pvodnich obalech, jiné pro
zafizeni, kde se budou pfipravovat pokrmy rychlého ob¢erstveni, zmrzlina, michané napoje ap.

POZADAVKY NA POTRAVINY A POKRMY

Potraviny je nezbytné chranit pred vnéjsimi nepfiznivymi vlivy (prach, dest, snih, slunce) a pfed
nezadoucim ovlivndnim ze strany spotiebitelll (zabrana ohmatavani potravin, zakryti potravin na
arovni dechové zény apod.).

Do obé&hu (na trh) mohou byt uvadény potraviny a pokrmy, které jsou bezpecné (tj. takové, které jsou
vhodné k lidské spotieb& a nejsou $kodlivé pro zdravi). Potraviny a pokrmy nesmi mit prosié datum
pouzitelnosti a nesmi byt neznamého pilvodu. Neni pfipustné pfipravovat rozpracované
pokrmy, polotovary a hotové pokrmy doma.

Pro skladovani potravin musi byt k dispozici zafizeni pro jejich vhodné uchovavani — zejména
chladici a mrazici zafizeni s odpovidajici teplotou vybavené teploméry pro moZnost kontroly a
s dostateénou kapacitou, ktera umozni skladovat potraviny oddélené dle druhu. Jakékoliv poruseni
tzv. teplotniho Fetézce (tj. nizkych nebo vysokych teplot, které brani pomnozovani mikroorganizm()
vzdy znamena vyznamné zdravotni riziko pro spotfebitele. Potraviny musi byt trvale chranény proti
jakékoliv kontaminaci — tj. pfi skladovani, vystavovani nebo manipulaci musi byt chranény pfed
fyzikalni kontaminaci (napf. prachem, cizimi télesy), chemickou kontaminaci (napf. zbytky ¢isticich a
desinfeké&nich prostfedki) a mikrobialni kontaminaci (napf. pfimy kontakt potraviny s rukama, kontakt
s neodidténou nebo $patné omytou plochou, pracovni pomickou, znecisténym obalem apod.). Je
nezbytné zamezit zavlegeni nezadoucich mikroorganism0 z potravin, které je obsahuji na potraviny,
které je neobsahuji (napf. ze syrového masa na maso tepelné upravené, z neomyté zeleniny na
hotovy pokrm). Potraviny je dlleZité uchovavat za podminek stanovenych vyrobcem a pfipravovat
pokrmy z &erstvych surovin v platnych zaru€nich Ihatach.

| pfi stankovém prodeji plati povinnost poskytovat informace o pfitomnosti alergenti v nabizenych
potravinach a pokrmech véetné napojl.

SLEDOVATELNOST

Sledovatelnost potravin musi byt zajisténa ve v8ech fazich vyroby, zpracovani a distribuce. Soucasti
sledovatelnosti je duisledné znaéeni rozpracovanych polotovard, pokrmu, ponechavani potravin
v plivodnich obalech a s pavodnim znagenim apod. Provozovatelé musi byt schopni identifikovat
kazdou osobu, ktera jim potravinu dodala a za timto celem zavést systémy a postupy, které umozni,
aby tytc informace byly na pozadani poskytnuty piislusnym organim, proto je nezbytné mit k
dispozici véechny dodaci listy a faktury, pfipadné jiné nabyvaci doklady od dodavateli:.

ANALYZA RIZIK A KRITICKE KONTROLNi BODY

Provozovatelé stank(l s obderstvenim jsou povinni vytvofit a zavést postupy zalozené na zasadach
analyzy rizik a kritickych kontrolnich bodu tzv. HACCP tak, aby tyto dokumenty odpovidaly
sortimentu a zahrnovaly veskeré provadéné &innosti véetné péce o osobni a provozni hygienu.
Doklady a zaznamy HACCP vychazeji z typu a rozsahu €innosti zafizeni.

Vybrané pravni predpisy:

- Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a
pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky Gfad pro bezpegnost potravin a stanovi postupy
tykajici se bezpecnosti potravin

- Nafizeni Evropskéhe parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin

- Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1169/2011 o poskytovani informaci o potravinach, o
zméné nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1924/2006 a (ES) ¢&. 1925/2006 a o zruSeni
smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES a, smérnice
Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES a nafizeni
Komise (ES) &. 608/2004 (dale jen ,nafizeni 1169%)

- Zakon & 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni
pozdéjsich pfedpist

- Z&kon & 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych
souvissjicich zakontl, ve znéni pozdéj$ich predpish

- Vyhlaska &. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluZby a o zasadach osobni a
provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych, ve znéni pozdéjsich predpish

Dalsi informace tykajici se hygienickych pozadavki pro stravovaci sluzby je mozno nalézt na
www.khskv.cz



